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1. FUNDAMENTACION

La produccién horticola bajo sistemas de BPA y agroecoldgica se presentan como
alternativas sustentables a la que se suman cada dia mas los pequefios y medianos
productores en todo el pais y especialmente los del Valle Inferior del Rio Negro. La
transicion entre los métodos tradicionales y las BPA (Buenas Practicas Agricolas) y el
sistema agroecoldgico requieren de formacién y especializacion en las diferentes
labores culturales de manejo de los cultivos. Esto permite a los productores aplicar
técnicas que reducen el impacto de su actividad y desarrollar asi, tecnologias de
produccién limpias, que protegen el medioambiente. Esto justifica el uso eficiente de
los recursos naturales y logra dar respuesta a los mercados que exigen mayor
inocuidad y calidad de los alimentos.

Esta realidad productiva exige la formacion de los estudiantes en estas tematicas,
con el objetivo de acompanar y formar a todos los productores y especialmente a los
involucrados en el Valle Inferior del Rio Negro, donde anualmente se cultivan
alrededor de 3.000 hectareas de hortalizas. Este contexto facilita el estudio de casos
abordados en la asignatura Taller I.

La asignatura se estructura en diez unidades que abordan aspectos tedricos
generales como la evolucidn histérica de la interaccién entre el ser humano y el
entorno natural. Se analiza el desarrollo de los procesos productivos en cultivos
horticolas y las distintas lineas comerciales dentro de los sistemas de produccion.

Se profundiza en técnicas de produccion sustentable, evaluando las ventajas y
desventajas de los sistemas convencionales, de Buenas Practicas Agricolas (BPA), y
de Produccién Organica y Agroecoldgica.

Las actividades practicas se llevan a cabo en el médulo de produccién horticola de la
Chacra Experimental del INTA y se complementan con visitas a chacras de
productores de la zona. A través de estas experiencias, los estudiantes conocen de
primera mano la realidad agricola e interactian con el medio ambiente.

En la Ultima unidad, se integran y aplican todos los conocimientos teérico-practicos
adquiridos a lo largo del ciclo anual de la catedra.

2. OBJETIVOS SEGUN PLAN DE ESTUDIOS

El Plan de Estudios no contempla objetivos

2.1 OBJETIVOS DEL PROGRAMA

Objetivo general de la asignatura

Capacitar al alumno en la gestién de los recursos productivos agricolas, promoviendo una
sélida formacién practica en la produccién horticola sustentable, integrando conocimientos
técnicos y ambientales aplicables al contexto regional.

Objetivos especificos:

» Brindar conocimientos practicos de los procesos productivos agricolas.

* Identificar los componentes del sistema y el rol de cada uno.

» Ofrecer lineamientos que permitan la planificacién y manejo sustentable de un cultivo,
incluyendo manejo, rendimiento, calidad y comercializacién.

* Integrar y aplicar conocimientos adquiridos en otras catedras cursadas previamente.

» Ofrecer un panorama de la situacién actual del sector agropecuario nacional y
particularmente el regional.

* Ofrecer lineamientos basicos sobre el trabajo en equipo de manera interdisciplinaria,
donde el alumno actle en grupo en un marco de respeto y tolerancia a la persona y a la
diversidad.

* Trabajar sobre la comunicacién oral y escrita de los alumnos.
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3. CONTENIDOS SEGUN PLAN DE ESTUDIOS

Concepto de sistema de produccién agricola. Sistemas regionales de produccién
agricola. Sistemas intensivos y extensivos. La produccién horticola nacional, zonas
productoras y tipos de explotaciones. Breve panorama del mercado de las principales
especies. Normas y estandares de calidad segun destino. Tecnologia para la
produccion de cultivos a campo. El proceso productivo desde la practica. Principales
técnicas de cultivo.

4. CONTENIDOS ANALITICOS

Unidad 1

Introduccidn. Perspectiva histérica de la interacciéon hombre-naturaleza. Origen de la actividad
agricola. Factores condicionantes del sistema agrario: factores socioeconémicos. Criterios
zonales y climaticos. Revolucién verde.

Unidad 2

Clasificacién y caracterizacién de cultivos intensivos. Produccién horticola, Importancia del sector
en la produccién agricola. Importancia del sector. Mercados. Tendencias. Regiones productoras.
Unidad 3

Tipos de Agricultura: secano y regadio. Subsistencia e industrial. Cultivos anuales y perennes.
Caracteristicas diferenciales entre ellos. Concepto de rendimiento, productividad y calidad.
Manejo del agua. Manejo de agroquimicos.

Unidad 4

Etapas de la produccién. Preparacién del suelo. Calidad del suelo. Sustratos. Calidad de semilla.
Siembra directa, siembra indirecta. Rotaciones. Labores culturales. Riego. Fertilizacién. Sanidad,
Cosecha. Poscosecha. Comercializacién.

Unidad 5

Sistemas de produccién. Produccién convencional, Produccién bajo Buenas Practicas Agricolas
(BPA) y Buenas practicas de manufactura (BPM) y Produccién Organica. Caracteristicas y
requerimientos de cada sistema de produccién. Normas de Calidad. Trazabilidad.
Comercializacién.

Unidad 6

Cultivos protegidos. Objetivos, tipos, materiales empleados. Invernaderos. Conceptos generales
de los sistemas de produccién en Invernaderos.

Unidad 7

Produccion Horticola. Concepto Horticultura. Importancia. Principales zonas productoras del pais
Requerimientos edafocliméaticos. Ciclo del cultivo. Tecnologia de produccién. Cosecha.
Poscosecha. Conservacién. Comercializacion.

Unidad 8

Clasificacién de hortalizas por el érgano de consumo. Hortalizas de hojas: Cultivo de lechuga
(Lactuca sativa). Importancia. Requerimientos edafoclimaticos. Postcosecha y Comercializacién.
Otras especies. Hortalizas aprovechables por sus 6rganos de reserva: Cultivo de cebolla (Allium
cepa), ajo papa (Solanum tuberosum). Importancia. Requerimientos edafoclimaticos. Ciclo del
cultivo. Tecnologia de produccién. Poscosecha y Comercializacién. Otras especies. Hortalizas
aprovechables por sus frutos. Cultivo de tomate (Lycopersicum esculentum). Importancia.
Requerimientos edafoclimaticos. Ciclo del cultivo. Tecnologia de produccién. Poscosecha y
Comercializacién.

Unidad 9

Reciclado de Residuos Organicos. Medio Ambiente. Educacién Ambiental. Cuidado de la salud.
Definicién y clasificacién de residuos. Reciclado. Proceso de compostaje, lombricompostaje y
produccién de biogds. Caracteristicas generales. Uso del compost y lombricompost como
fertilizantes y enmiendas organicas y sustratos para la produccién vegetal.

Unidad 10: Trabajo integrador

Anédlisis, evaluacién y conclusién de la produccion realizada a campo y los conceptos tedricos
aplicados a la produccién. Entrega de trabajo grupal. Coloquio final.
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6. PROPUESTA METODOLOGICA
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Propuesta metodoldgica

La asignatura se desarrollara mediante clases tedrico-practicas en las que se
discutiran conceptos fundamentales de los sistemas agricolas y de la realidad del
productor horticola, complementadas con practicas a campo que incluyen siembra
directa e indirecta, seguimiento de parametros de crecimiento y rendimiento,
cosecha y manejo postcosecha.

Actividades propuestas

[ )

Reconocimiento del invernadero y lotes en produccién de la Estacién Experimental
del Instituto Nacional de Tecnologia Agropecuaria.

()

Analisis y desarrollo del proyecto didactico-productivo (PDP) “Produccién de hortalizas
bajo invernadero”, eje central de la catedra, donde los estudiantes, en grupos,
producen diversos cultivos horticolas, trabajando todos los aspectos productivos,
desde la seleccidn y evaluacién de calidad de semillas hasta la cosecha,
almacenamiento y comercializacion.

L]

Siembra directa a campo de cultivos horticolas en parcelas didacticas, con
seguimiento y registro de las actividades a cargo de los distintos grupos de
estudiantes.

L]

Elaboracién de compostaje y lombricompostaje utilizando residuos organicos
provenientes de la actividad horticola del Valle Inferior, promoviendo el reciclaje de
nutrientes y la sostenibilidad ambiental.

L]

Salidas a explotaciones agricolas de la zona irrigada de las provincias de Rio Negro y
Buenos Aires, favoreciendo la interacciéon de los estudiantes con los productores y el
analisis de distintos sistemas de produccién regionales.

()

Realizacién de un trabajo integrador final que incluya informe de actividades, revisién
bibliografica sobre el tema y un primer acercamiento a la escritura cientifica.

L]

Visita educativa al cinturén horticola de Mar del Plata, para explorar producciones
tradicionales y agroecoldgicas, observar la organizacién de los cultivos,
infraestructura, tecnologias utilizadas y practicas sustentables implementadas en
diferentes tipos de sistemas productivos.

L]

Visita a la facultad en Cinco Saltos, donde los estudiantes participaran en jornadas y
encuentros con alumnos de la institucion, favoreciendo el intercambio de
experiencias, la integracion de saberes y la reflexion sobre la formacién profesional
en ciencias agropecuarias.

7. EVALUACION Y CONDICIONES DE ACREDITACION
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a)

Y,
b)
c)

d)

Segun la ordenanza 0273/18, el Taller | se considera un Curso Especial. Conforme al
articulo 36, su evaluacion se llevara a cabo bajo la modalidad de promocién
establecida en el articulo 319, la que debera constar en actas de examenes.
Articulo 31: En la modalidad de aprobacion por promocién debera cumplirse con las
siguientes condiciones:

a) el estudiante debe estar inscripto al cursado de la asignatura.

b) Al cierre del cursado, debera tener aprobadas las correlatividades
correspondientes.

¢) La calificacién general de los requisitos exigidos en el cursado no debe ser inferior
a 7 (siete).

Podra contemplarse una instancia final para integrar y transferir los conocimientos
construidos, la cual debera efectivizarse durante el desarrollo del cursado.

Para la promocion de la materia los alumnos deberan:

de campo que realizaran los docentes, y

Alumnos Libres: modalidad no contemplada.

aprobar cuatro (4) parciales y recuperatorios con nota igual o superior a siete (7)

asistir al 70 % de los tedricos y el 80% de las actividades practicas pautadas, y
aprobar la evaluacion de desempeno en los trabajos de comision y actividades

aprobar un coloquio de promocién final.

8. PARCIALES, RECUPERATORIOS Y COLOQUIOS

Para la promocidn de la materia los alumnos deberan:

1.
2.
3.

aprobar cuatro (4) parciales y recuperatorios con nota igual o superior a siete (7) y,
asistir al 70 % de los tedricos y el 80% de las actividades practicas pautadas, y

aprobar la evaluacion de desempefio en los trabajos de comisién y actividades de campo
que realizaran los docentes, y

. aprobar un coloquio de promocion final.

9. DISTRIBUCION HORARIA

10. CRONOGRAMA TENTATIVO

Semanas y meses Unidades y evaluaciones
Primera (marzo) Unidad 1
Segunda (marzo) Unidad 1
Tercera Unidad 1
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Cuarta (abril) Unidad 2

Quinta (abril) Unidad 2

Sexta (abril) Unidad 3

Séptima (abril) Unidad 3

Octava (mayo) ler Parcial y Recuperatorio
Novena (mayo) Unidad 4

Décima (mayo) Unidad 4

Décima Primera (mayo) Unidad 5

Décima Segunda (junio) Unidad 5

Décima Tercera (junio) Unidad 6

Décima Cuarta (junio) Unidad 6

Décimo Quinta (agosto) Segundo Parcial y Recuperatorio
Décimo Sexta (agosto) Unidad7

Décimo Séptima (setiembre) Unidad 7

Décimo Octava (setiembre) Unidad 8

Décimo Novena (setiembre) Unidad 8

Vigésima (setiembre) Unidad 8

Vigésima primera (octubre) Unidad 9

Vigésima Segunda (octubre) Unidad 9

Vigésima Tercera (octubre) Unidad 10

Vigésima Cuarta (octubre) Unidad 10

Vigésima Quinta (noviembre) Tercer Parcial y Recuperatorio
Vigésima Sexta (noviembre) E);,E)r?;gi?:]ag;?é final
Vigésima séptima (noviembre) Coloquio de promocion
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11. PLANIFICACION DE ACTIVIDADES EXTRACURRICULARES

Viaje de estudio a la Facultad de Agronomia de Cinco Saltos para intercambio de experiencias.

Viaje de estudio al cinturén verde de Mar del Plata (en caso de que se den las condiciones
econdémicas).

Profesora Asociada Dra Lic. Irma Graciela Pellejero
Firma del responsable
Aclaracién
Cargo

Viedma, 03 de Marzo de 2026-
Lugar y fecha de entrega
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